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Serviervorschlag

nuss-Nougatcreme backstabil 

Artikelnummer 20300204

Energie 2278 kj ( 546 kcal)

Fett  32,1 g

   davon gesättigte Fettsäuren 8,2  g

Kohlenhydrate  58,8 g

   davon Zucker 57,6 g

Eiweiß 3,8 g

Salz 0,002  g

Eigenschaften

   backstabil
	 gefriergeeignet
   streichfähig

 	 pumpfähig (35˚-40˚C)

Empfehlung
zum direkten Verzehr oder zur Weiterver-
arbeitung in der Lebensmittelindustrie.

Anwendungsbereiche 

Lagerung
max. 18°C / 70% Luftfeuchtigkeit

Haltbarkeit 
 9 Monate (ungeöffnet) 
 7 Monate (Restlaufzeit)

Verpackung

 Karton		  ·   12,5 kg

Zutaten:
Zucker, HASELNÜSSE (15 %), Salfett (11%), Rapsöl, 
fettarmes Kakaopulver (UTZ-MB; 5,5%), VOLLMILCH-
PULVER (1,5%) , Emulgator Sonnenblumenlecithin 
(<1%), Vanilleextrakt (<0,1%)

Confiserie

Bäckerei

Patisserie

Konditorei

NEu
backstabil

Nährwertangaben pro 100g
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energy 2278 kj ( 546 kcal)

fat  32,1 g

   thereof saturated fatty acids 8,2  g

carbohydrate  58,8 g

   thereof sugar 57,6 g

protein 3,8 g

salt 0,002  g

characteristics

   bake stable
	 freeze stable
   spreadable

 	 pumpable (35˚-40˚C)

recommendation
For direct consumption or further proces-
sing in the food industry

area of application 

storage
max. 18°C / 70% humidity

best before 
 9 months (unopened)
 7 months (on delivery)

packaging

 Box		  ·   12,5 kg

Ingredients:
sugar, HAZELNUTS (15%), sal fat, rapeseed oil, low 
fat cacao powder (UTZ-MB; 5,5 %), WHOLE MILK 
POWDER (1,5%), emulsifier sunflower lecithin (<1%), 
vanilla extract (<0,1%)

ConfiseriePastry

Confectionery

Nutritionfacts per 100g

Bakery

Serving

Nougat cream bake stable

Article number 20300204

NEu
bake stable


